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WILLKOMMEN IM BUMBU BALI 
 

Essen in Bali ist kein gewöhnlicher 

Brauch.  Daher wird ein Besucher, wenn 

er nicht gerade in ein Balinesisches Heim 

oder zu einer Festlichkeit während einer 

Zeremonie eingeladen wird, nicht das  

Erlebnis haben die   wahre balinesischen 

Küche zu genießen.  Wir sind stolz, Sie in 

unserem Hause willkommen heißen zu 

dürfen, in dem wir viele der kulinarischen 

Geheimnisse unserer Insel der Götter 

anbieten.  Die Grundmischung aller für 

balinesische Gerichte verwendeten 

Gewürze heißt BUMBU, nach dessen 

Namen wir unser Restaurant benannt 

haben. 
 

Herzlich Willkommen und Guten Appetit 
 

V O R S P E I S E N 
 

Sambel Be Tongkol Rp. 97.500,- 
Thunfischsalat mit Zitronengrass 

 
Ayam Pelalah Rp. 97.500,- 

Hühnerfleischstreifen mit Chili  
und Limonen 

 
 
 
 

Jejeruk Ayam Rp. 97.500,- 
Hühnerfleischstreifen mit  

Gemüesesalat 
 

Lawar Udang Rp. 110.000,- 
Grüner Papayasalat mit Garnelen 

 
Lawar Kuwir Rp. 110.000,- 

Gehackter Enten und Gemüsesalat  
 

S U P P E N 
 

Cram Cam Rp. 80.000,- 
Klare Hühnersuppe mit Schalotten 

 

Sop Ayam Rp. 80.000,- 
Klare Hähnchensuppe mit  
Nudeln, Gemüsen und Ei 

 

Jukut Ares Rp. 80.000,- 
Entensuppe mit Bananenbaumstreifen 

 
 
 
 
 
 

Wong Dadah Rp. 92.500,- 
Pilzcremesuppe 

 

Sop Buntut Rp. 95.000,- 
Balinesische Ochsenschwanz Suppe 

Ayam Sambel Matah Rp. 97.500,- 
Huenerfleischstreifen mit Schalotten 

und Zitronengrass  

G E M Ü S E 
 

Jukut Antungan Rp. 75.000,- 
Gemischter Gemüsesalat  

mit Sate von Tempe 
 

Pecelan Rp. 75.000,- 
Gemüsesalat mit Erdnussauce 

 
 
 
 
 

 
 
 

Mie atau Nasi Goreng Rp. 87.500,- 
Gebratene Nudeln oder Reis  

mit Gemüse 
 

Sayur Mesanten Rp. 82.500,- 
Gemischtes Gemüse in Kokossauce 

 

HAUSGEMACHTER  
TOFU UND TEMPE 

 

Tempe Sambel Nyuh Rp. 75.000,- 
Sojabohnen Kuchen in Kurkuma 

Kokossauce 
 

Sambel Goreng Tempe Rp. 75.000,- 
Knusprige Sojabohnenkuchen mit 

Chilies und süsser Sojasauce 
 

Tahu Kuning Rp. 87.500,- 
Gemuese und Tofu Eintopf 

 

Tahu Isi Ikan Rp. 92.500,- 
Mit Fish gefulltem Tofu knusprig fritiert 

 

Gedang Mekuah  
Gruene Papaya und Mais Suppe Mit 

Fisch  Rp. 92.500,- 
Gemüse Rp. 80.000,- 

Ketipat Cantok Rp. 75.000,- 
Gemüsesalat mit Reiskuchen 

Pesan Wong Rp. 97.500,- 
Grillierte Pilze  im Bananenblatt 
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F I S C H 
 

Sambel Udang (300gr) Rp. 250.000,- 
Pochierte Garnelen mit Chilie, und 

Tomatenstreifen in Kokossauce 
 

Udang  Mepanggang Rp. 250.000,- 
Gegrillte Garnelen (300gr) 

 
 
 
 
 
 

Kenus Mebase Bali Rp. 150.000,- 
Tintenfisch mit Tamarinden  

und Kurkuma   
 

Palem Udang Rp. 250.000,- 
Kokosnuss Garnelen gegart  

im Bananenblatt 
 

Pesan Be Pasih  Rp. 150.000,- 
Gegrillter Fisch im Bananenblatt 

 

Sop Ikan Rp. 150.000,- 
Balinesische Fischsuppe 

Hasil Laut Bumbu Kuning  
Rp. 150.000,- 

Curry von Meeresfrüchten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S A T E S 
 

Sate Campur Rp. 107.500,- 
Schwein, Hähnchen, Ente, 

 Meeresfrüchte und Garnelen  
 

Sate Asam Siap Rp. 95.000,- 
Hähnchenschenkel 

 

Sate Ikan & Udang Rp. 117.500,- 
Meeresfrüchte and Garnelen 

 

Sate Tempe Rp. 65.000,- 
Sate von Tofu 

 
 
 
 
 
 
 

Sate Udang Rp. 150.000,- 
Garnelen 

 

Sate Asam Celeng Rp. 95.000,- 
Schweinefilet  

 

Alle Spiesse sind nach alten traditionellen 
Balinesischen Rezepten zubereitet, und 
mit Erdnusssauce, Reiskuchen, 
Gemüsesalat und Chilisoyasauce serviert. 

Sate Lembat Bebek Rp. 107.500,- 
Sate aus gehackter Ente 

mit geraspelter Kokosnuss 
 

Sate Lilit  Rp. 107.500,- 
Sate aus gehackten Meeresfrüchten 

und geraspelter Kokosnuss 
 

HAUPTGERICHTE 
In Bali ist Reis der Hauptbestandteil einer 
jeden Mahlzeit und, entgegen westlichen 
Essgewohnheiten, wird Fleisch, Fisch oder 
Gemüse zur Beilage.  Damit Sie einen 
Vielfältigen geschmacklichen Eindruck 
bekommen, empfehlen wir Ihnen, mehrere 
Gerichte zu bestellen, die wir in der Mitte 
des Tisches plazieren, genauso, wie Sie es 
Zuhause machen würden.  Mit dem 
Hauptgericht servieren wir Ihnen eine 
Auswahl von  Reis und Gemüsen. 
 

F L E I S C H 
 

Be Celeng Base Manis Rp. 112.500,- 
Schweinefleisch in Süßer Sojasauce 

 

Balung Nangka Rp. 112.500,- 
Geschmorte Schweinsrippen mitJacobsfrucht 

 

Balung Panggang Rp. 112.500,- 
Grillierte Schweinsrippen in Balinesischer 

BBQ Sauce 

 
 
 
 
 

Be Sampi Mebase Bali Rp. 115.000,- 
Geschmortes Rindfleisch in Kokosmilch 

 

Semur Lidah  Rp. 97.500,- 
Ochsenzunge in süßer Muskatsauce 

 

Kambing Mekuah Rp. 137.500,- 
Lammfrikassee mit Kardamon 

 

Kaki Kambing Rp. 147.500,- 
Geschmorte Lammkeulen mit Tamarin, 

Pilzen und Kokosmilch 
 

Siap Mepanggang  Rp. 117.500,- 
Mariniertes und grilliertes Hähnchen 

 
 
 
 
 
 

Siap Base Kalas  Rp. 130.000,- 
Geflügelragout in Kokossauce 

 

 
 
 
 

 
Bebek Menyatnyat Rp. 160.000,- 

Balinesisches Enten-Curry 
 

Tum Bebek  Rp. 117.500,- 
Gehackte Ente In Bananenblatt 

 

Nasi atau Mie Goreng 117.500,- 
Gerbratener Reis oder gebratene Nudeln     

 
 

BABI GULING Rp. 3.000.000,- 
Geroestetes Spanferkel fuer bis zu 12 Personen 

Halbes (ca. 4kg). Rp. 1.750.000 fuer bis zu 6 Personen 
Bitte 24 stunden im voraus bestellen

Ayam Betutu  Rp. 137.500,- 
Gerbratenes Hähnchen im Bananenblatt 

Bebek Betutu Rp. 550.000,- 
Gebratene Ente im Bananenblatt 

Halbes Bebek Betutu Rp. 310.000 
Bitte 24 stunden im voraus bestellen 


